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Liebe Bauerinnen
und Bauern!

Obmann Josef Fradler

Kurz vor Weihnachten halten wir Bauern Rickschau auf unsere
Leistungen in unserer taglichen Arbeit und darauf, welchen
Herausforderungen wir uns stellen mussten.

So mochte auch ich Rickschau halten und
erlautern, mit welchen Themen wir uns als
ARGE Rind beschaftigt haben. Aus agrarpoliti-
scher Sicht war es ein Jahr, das unter dem Motto
,Klima und Tierwohl" stand.

Die Thematik ,Reduktion von Emissionen, ver-
ursacht durch die Landwirtschaft” wird uns
auch noch die nachsten Jahre beschaftigen. Fir
landwirtschaftliche Betriebe wird es durch be-
reits gesetzlich verankerte Maknahmen, wie die
LAmmoniak-Reduktionsverordnung", nicht ganz
einfach und dies ist mit Investitionskosten ver-
bunden. Aber wie auch bereits in der neuen GAP-
Periode fiir alle Landwirte verbindlich, werden
Flachen auRer Nutzung gestellt und Reduktions-
maBnahmen vorgegeben, um unsere Klimaziele
zu erreichen.

Es stellt sich nur die Frage: Wo bleibt hier der
Mehrwert fir uns als Bauern? Der Rinderbestand
ist jahrlich ricklaufig und die Agrarflache schwin-
det taglich durch Verbauung. Somit missten wir,
eigentlich als einzige Branche, die eine Reduktion
von Emissionen erbracht hat, positiv hervorgeho-
ben werden.

Es wird unsere Aufgabe sein, diese MaRnahmen
genau zu hinterfragen und gegebenenfalls auch
zu erklaren, was wir bereits geleistet haben und
was wir noch leisten kdnnen.

Wir dirfen dabei die Versorgungssicherheit nicht
aus den Augen verlieren, denn das, was in Oster-
reich produziert wird, ist auf qualitativ hochstem
Standard. Wir missen es schaffen, unsere gesetz-

ten Ziele in der Qualitatsrindfleischvermarktung
beizubehalten und gerade die Anforderungen
im Bereich Tierwohl umzusetzen. Erste Schrit-
te dazu sind im Bereich des AMA-Gitesiegels
bereits passiert. Als Rinderbauern brauchen wir
Absatzmdglichkeiten, die uns in Zukunft das Ein-
kommen sichern. So ist es auch unsere Aufgabe,
flr Produktionsstandards zu sorgen, welche im
Einklang mit Konsumentenwinschen im Bereich
Qualitdt und Tierwohl machbar sind. Wir dirfen
uns davor nicht verschlieBen, sondern diese Her-
ausforderungen annehmen und in bestmoglicher
Form umsetzen.

Bei diesen zukiinftigen Themen brauchen wir
eine bessere Kommunikation mit der Agrarpoli-
tik, um das Notwendige, aber auch das fir uns
Bauern Machbare, zu erklaren und bei der Um-
setzung mitzuarbeiten. Ich bedanke mich schon
jetzt bei den zustandigen Verantwortlichen fir
das Angebot und fir die Gesprache auf Augen-
héhe.

Als Obmann mochte ich mich bei euch, liebe Bau-
erinnen und Bauern, fir das in uns gelegte Ver-
trauen in unsere Arbeit sehr herzlich bedanken.

Wir sind taglich bemiiht, die Dinge anzugehen und
diese bestmaglich fiir uns Bauern umzusetzen.

Ich darf euch auf diesem Wege gesegnete Weih-
nachten und ein erfolgreiches Jahr 2023 wiin-
schen!

Gemeinsam sind wir stark!

Obmann Josef Fradler
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Geschéftsfiihrer
DI Werner Habermann

rundsatzlich haben wir derzeit ein hohes

Preisniveau, denn in nahezu allen Katego-
rien liegen wir auf Hochstpreisniveau. Es gibt
jedoch einen massiven Wermutstropfen — die
Futter- und Energiekosten sind gleichermaRen
angestiegen, dadurch hat sich unterm Strich
die Einkommenssituation fir die Rinderbauern
nur bedingt verbessert.

Eine dhnliche Situation spiegelt sich auch am
europaischen Markt wider, wo wir mit einer
riicklaufigen Produktion und leicht sinkendem
Verbrauch konfrontiert sind. Der Fleischkonsum
in Osterreich hat sich in den letzten beiden
Jahren von 11,9 kg auf 10,4 kg Pro-Kopf-Verzehr
zuriickentwickelt. Grundsatzlich gehen die EU-
Prognosen von einem relativ stabilen Fleisch-
verbrauch bis 2030 aus, womit der Rindfleisch-
sektor mit einem blauen Auge davonkommen
dirfte.

2022 hat sich auch der AuRer-Haus-Verzehr,
sprich die Gastronomie und Hotellerie, sehr
gut entwickelt. Entscheidend wird die Ab-
satz- und Preisentwicklung im nachsten halben
Jahr sein, wobei es unterschiedliche Szenarien
und Prognosen gibt. Grundsatzlich wird von
einem leichten Konsum-Rickgang im Lebens-
mitteleinzelhandel ausgegangen. Es bedarf
einer genauen Beobachtung der Markte, um
rechtzeitige Aussteuerungen moglich zu ma-
chen und Uberhdnge rasch abzubauen. Aus
diesem Grund ist es wichtig, weiterhin die
Exportmarkte (im Speziellen Deutschland) zu
bedienen. Es gab immer wieder Kritik, dass
der deutsche Preis tber dem &sterreichischen
Preisniveau liege. Aktuell liegen wir jedoch auf
einem dhnlichem Preisniveau. Zu beachten ist
auch, dass Deutschland auf einen Selbstversor-
gungsgrad von 95% zurlckgefallen ist und die
Produktion heuer um ca. 10% abgebaut wurde.
Diese Tendenz dirfte sich auch so weiterent-
wickeln, wodurch Deutschland im Stierbereich
unser wichtigster Exportmarkt ist. Folglich ist
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Der Rindfleischmarkt trotzt vorerst

den vielschichtigen Krisen.

Im Jahr 2022 kamen zusatzliche Herausforderungen auf uns zu. Kaum geriet die Pandemie
in den Hintergrund, brach der Ukraine-Krieg aus, welcher sich folglich auch direkt auf die
Rindfleischproduktion in Form von massiv gestiegenen Futter- und Energiekosten auswirkte.

es schwierig, Gber das deutsche Preisniveau zu gelangen, da es uns jeg-
liche Exportmaglichkeit in diesem Bereich nehmen wiirde und innerhalb
von Deutschland zurzeit sehr stark auf das Thema 5x DE geschaut wird.

Projekte 2022

¢ Das Qualitatsfleisch-Programm Kalb Rosé wurde weiter ausgebaut
und zusatzliche Kunden im Verkauf dazugewonnen. Gegenwartig ste-
hen wir jedoch vor der Herausforderung, dass mehr verkauft wird, als
in der Produktion moglich ist. Falls Sie Interesse an der Kalb Rosé-Pro-
duktion haben, melden Sie sich bitte bei lhrer Erzeugergemeinschaft. Es
werden laufend neue Betriebe gesucht.

e In einem Projekt mit der OSI und der Bell-Gruppe wird wochentlich
Fleisch in die Schweiz geliefert (in Osterreich geschlachtete Kiihe). Da-
mit haben wir einen Mehrwert von +35 Cent/kg fir die Bauern erzielen
kénnen.

e Ebenfalls gelang es uns in Kooperation mit dem ALMO-Verein und
der REWE-Gruppe, das Fair-zum-Tier-Programm ALMO im Rind-
fleischbereich abzuwickeln und erfolgreich zu implementieren.

e Als Erfolgsmodell sehen wir auch unsere Kooperationen im GroBhan-
del, sprich in der Gastronomie. Hier haben die Erzeugergemeinschaften
durch Projekte mit dem GroRhandel (wie z.B. premium Rind und do-
nauland Rind) wesentlich dazu beigetragen, den Absatz vor allem im
Jungstierbereich im AuBer-Haus-Verzehr zu steigern. Wir sind auf einem
guten Weg und rechnen damit, dass ein Drittel des Rindfleisch-Absatzes
in der Gastronomie Gber diese Qualitatsschienen laufen wird.

e Auch unsere Kalbinnen-Programme wie Rindfleisch a la carte, Alpen-
vorlandrind und Cult Beef haben sich sehr gut entwickelt. In diesen Be-
reichen suchen wir auch laufend Produktionsbetriebe.

Herausforderungen fiir die Zukunft

Wir stehen in den nachsten Jahren sicher vor weiteren groken Herausfor-
derungen, welche wir gemeinsam bewaltigen missen. Einerseits werden
wir mit einer riicklaufigen Produktion konfrontiert sein, andererseits mit
den Themen Tierwohl, Nachhaltigkeit und Klimaschutz. Umso wichtiger
wird es sein, in der Kommunikation die Konsumenten aufzuklaren und die
aktuellen Zahlen und die tatsachliche Situation klar anzusprechen. (Zum
Beispiel das Thema Treibhausgase: Zwei Drittel der Emissionen stammen
aus der Nutzung der fossilen Energie und nur ca. 58% aus der gesamten
Tierhaltung.) Ich bin Uberzeugt, dass wir genau diese Botschaften starker

Impressum: Medieninhaber und Herausgeber: ARGE Rind eGen, A-4021 Linz, Auf der Gugl 3,

Tel 0732/922 822, Fax 0732/922 822-1900, Redaktion: DI Werner Habermann

Layout: Werbeagentur Online, Erwin Krinninger e.U,A-4030 Linz, Anzeigenverwaltung: POCKMEDIA,
Peter Pock, 4502 St. Marien, Repro & Druck: Salzkammergut-Druck, Gmunden

= = o ke SR les.. ;I;P

GT STRETTDORE

zu unseren Konsumenten bringen missen, da die 6ffentliche Wahrnehmung
eine ganz andere ist.

AbschlieRend sei noch gesagt: Europa alleine wird das Klima nicht retten kén-
nen. Wenn wir die Situation global sehen, haben China und der asiatische
Raum den CO,-AusstoR in den letzten Jahren massiv nach oben gedriickt.
Europa produziert lediglich 7% des gesamten Treibhausgases. Es kann daher
nicht sein, dass die Landwirtschaft immer den schwarzen Peter zugeschoben
bekommt.

Wie auch in der Vergangenheit gilt auch fir das Jahr 2023, dass wir gemein-
sam die Dinge angehen und auch gemeinsam meistern werden!

In diesem Sinne vielen Dank fir die gute Zusammenarbeit. Wir wiinschen Ih-
nen und lhren Familien Gesundheit, ruhige, besinnliche Tage und hoffentlich
ein halbwegs normales Jahr 2023.

Geschaftsfuhrer DI Werner Habermann

NEU: RINDER-
KRANKHEIT
IBR/IPV JETZT
VERSICHER-

..1-__" 55 % Pr'ém'len’
¥ (srderung durch
Bund und Land

Was, wenn eine Seuche ausbricht
und eine Kuh verendet?

NEU: Entschadigung fir ver-
endete Rinder pauschal um
100 Prozent erhohen und bis zu
2.080 Euro pro Tier erhalten!

OSTERREICHISCHE
HAGELVERSICHERUNG

JAHRE
Kontakt:

Michael Zetter, +43 1 403 16 81 240,
m.zetter(@hagel.at, www.hagel.at

Gemeinsam fiir eine sichere Zukunft




Die Rindfleischmarkte haben sich 2022 trotz der schwierigen Rahmenbedingungen
zu Beginn des Jahres positiv entwickelt. Einerseits war die riicklaufige Produktion
in Europa ein Grund, andererseits auch das Ende der Lockdowns und die gute
Buchungslage in Tourismus, Hotellerie und Gastronomie. Die weitere Preisentwick-
lung wird im Wesentlichen vom Konsumverhalten der ersten Monate des neuen
Jahres und vom Tourismus bzw. dem Gastronomie-Bedarf beeinflusst werden.

¥ Jungstiere

Die Jungstier-Schlachtzahlen lagen in den ersten
drei Quartalen um ca. 17% unter dem Vorjahres-
niveau. Gleichzeitig zeigte sich eine sehr gute Nach-
frage sowohl im Lebensmitteleinzelhandel als auch
im AuRer-Haus-Verzehr. In sehr vielen europdischen
Landern, vor allem in Deutschland, ist die Produktion
ricklaufig und dadurch kam es zu Preisanstiegen.

Diese Markt- und Preisentwicklung war dringendst
notwendig, um die gestiegenen Energie- und Fut-
termittelkosten zu kompensieren. Die Entwicklung
im ersten Quartal 2023 wird im Wesentlichen davon
abhangen, ob der Konsum weiter auf diesem Niveau
bleibt oder die Kaufzuriickhaltung der Konsumen-
ten in gewissem MaRe den Markt beeinflussen wird.
Sollten sonst keine Marktverzerrungen auftreten,
wird es nur zu jahreszeitlich bedingten Preisreduk-
tionen kommen. Man wird sehen, inwieweit die Ver-
lagerung von teuren Edelteilen hin zu glinstigerem
Fleisch erfolgen wird. Generell wird die Preisent-
wicklung fir das erste Quartal leicht unter dem Vor-
jahr eingeschatzt. Derzeit eine konkrete und seriése
Prognose zu machen, ist jedoch sehr schwierig.

' Schlachtkiihe

Der Schlachtkuhmarkt entwickelte sich 2022 sehr er-
freulich. Eine derartige Preisentwicklung, wie wir sie
im Frihjahr hatten, kann als einzigartig bezeichnet
werden. Der Motor fir diese Preisentwicklungen in
den ersten drei Quartalen war einerseits das hohe
Schweiz- Exportkontingent und andererseits auch
die gute Exportsituation in anderen europdische
Lander, wie zum Beispiel Spanien und Frankreich. Das
letzte Quartal 2022 gestaltet sich aktuell wesentlich
schwieriger. Vor allem aufgrund der angespannten
Lage auf den Exportmarkten (Verarbeitungsrind-
fleisch unter Druck) kommt es aktuell wieder zu ho-
her aufgebauten Lagerbestanden (Gefrierlagenkos-
ten mehr als verdoppelt) und zu Preisreduktionen.
Fur das erste Quartal 2023 werden stabile bis leicht
steigende Preise erwartet, da saisonbedingt weni-

ger Schlachtkiihe anfallen werden und davon aus-
zugehen ist, dass die Milchpreise auf einem hohen
Niveau bleiben und wenig Milchkihe aussortiert
werden. Generell wird im nachsten Jahr davon aus-
gegangen, dass das Kaufverhalten der Konsumenten
die Markte vor allem bei Verarbeitungsrindfleisch
beeinflussen wird.

7 Bio-Kiihe

Die Preisentwicklung im Bio-Kuh-Bereich war das
letzte halbe Jahr nicht zufriedenstellend. Bio-Preiszu-
schldge wurden massiv zurlickgefahren. Grund dafiir
war, dass sich die Exportsituation Richtung Deutsch-
land sehr schwierig gestaltet. Im ersten Quartal 2023
wird von leicht steigenden Bio Zuschldgen ausge-
gangen, da das Angebot riickldufig sein wird.

V' Kalbinnen

Die Preisentwicklung bei Kalbinnen war in den letz-
ten zwei Quartalen von einer guten Nachfrage und
leicht sinkendem Angebot bestimmt. Die gute Nach-
frage kam vor allem aus dem Bereich der Gastrono-
mie, teilweise auch von Projekten im Lebensmittel-
einzelhandel. Es wird sich auch in diesem Bereich
zeigen, wie sich die Nachfrage im Inland entwickeln
wird bzw. ob der Tourismus weiterhin auf diesem
hohen Niveau funktioniert. Auch bei Programm-Kal-
binnen wurden die Jahrespreise laufend angepasst,
derzeit halbjahrlich evaluiert und neu festgesetzt.
Grundsatzlich gehen wir von einer stabilen Preissi-
tuation aus.

' Bio-Ochsen,
Bio-Kalbinnen und Bio-
Jungrinder

Die Marktsituation bei Bio-Ochsen und Bio-Kalbin-
nen war im Jahr 2022 grundsatzlich positiv. Aufgrund
der relativ stabilen Nachfrage seitens des LEH sind
die Preise gestiegen, wobei auch im letzten Quar-

tal die Absdtze etwas ins Stocken geraten sind. Es
wird im neuen Jahr von stabilen Marktverhaltnissen
augegangen. Bei Bio-Jungrindern ist die Nachfra-
ge-Situation auf einem stabilen Niveau. Die weitere
Preisentwicklung sollte im ersten Halbjahr durchaus
zufriedenstellend sein. Fir Jahresbeginn konnte zum
Beispiel bei ,Ja! Natirlich" eine leichte Preisanpas-
sung nach oben vereinbart werden.

¥ Schlachtkalber

Die Nachfrage nach AMA-Gitesiegel- und Bio-
Schlachtkalbern ist im Weihnachtsgeschaft sehr
rege und die Preise haben sich dementsprechend
nach oben bewegt. Wir gehen aber davon aus, dass
im ersten und zweiten Quartal eine schwierigere
Vermarktungssituation herrschen wird, da Kalb-
fleisch hochpreisig ist und sich die Preise wieder
nach unten bewegen werden. Im Kalb-Rosé-Be-
reich haben wir eine sehr gute Nachfrage, welche
mit dem aktuellen Angebot nicht gedeckt werden
kann. Bei Rosé Kalbern wird von einer sehr stabilen
Situation im neuen Jahr ausgegangen.

/' Nutzkalber, Fresser
und Einsteller

Seit Oktober gestalten sich die Nutzkalber-Absatz-
madrkte wiederum schwierig. Aufgrund der ausge-
pragten saisonalen Abkalbeschwerpunkte (alpine
Gebiete) werden hohe Angebotsmengen zur Ver-
marktung gebracht, welche die im Wesentlichen
stabilen Einstellmoglichkeiten im Inland dber-
steigen. Die Nutzkalberpreise waren im 4. Quartal
daher auch entsprechend unter Druck. Die An-
gebotsspitzen von November/Dezember werden
erfahrungsgemal nach dem Jahreswechsel riick-
laufig sein. Die Nutzkalberpreise werden im ersten
Quartal fir im Inland masttaugliche Kalber wieder
anziehen.

Bei Fleckvieh-Fressern deckt das aktuelle Angebot
die Nachfrage durch Inlandsmaster. Im 1. Quartal
2023 ist von einer stabilen Angebots- und Nach-
fragesituation auszugehen.

Bei Einstellern sind von weiterhin stabile Preisen zu
erwarten. Im ersten Quartal wird einem begrenzten
Angebot eine angepasst gute Nachfrage gegen-
Uberstehen. Die Futtersituation auf den Betrieben
lasst grundsatzlich auf eine gute Einstellbereit-
schaft bei Mastbetrieben schlieen.
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Silomaishits 2023

Qr''s Rind Teilnahme:
Neueinstieg mit 2023 ATLANTICO rro270 @
weiterhin mOglICh I am from Austria

« schnellste Jugendentwicklung (Bestnote 9)

Die Teilnahme am Q"% Rind Qualititsverbesserungsprogramm * hochste Griin- und Trockenmasseertrage
fir Mutterkuhhaltung, Rinder- und Kalbermast Q°* Rind ist - ausgeprigtes Stay-green
auch mit 2023 weiterhin moglich. Die Rahmenbedingungen sind « MME-Genetik

2023 unverandert: Leistungsberichte und Betriebsbesuche bilden
weiterhin die Basis im Q°“ Programm. Die Teilnahmegebiihr am
Programm (Nettobetrag) wird geférdert und zusatzlich eine De-

minimis Beihilfe gewahrt. F I LM E N O FAO ca. 290

Fir bestehende QP Rind Betriebe andert sich nichts, der . .
Qs Rind Vertrag wird automatisch fir 2023 verldngert. Neue LelStung garantlert

Qv Rind Betriebe konnen auch 2023 ins Q° Rind einsteigen. - hochste Griin- und Trockenmasseertrige

« sehr gute NDF-(Zellwand)-Verdaulichkeit
« sehr gute HT-Toleranz
* MME-Genetik

Teilnahmevoraussetzung:

o AMA-Giitesiegel-Erzeugervertrag
oder

e Bio-Betrieb
Mind. 5 Mutterkiihe bzw. mind. 5 vermarktete

Mastrinder/Mastkalber im Jahr. o .
‘ . Mir bringt's
e

Ihre Vorteile: der Maisbutler!
o Halbjahrlicher Leistungsbericht inkl. Betriebsvergleich
e Forderung der Teilnahmegebiihr MIT ABSTAND DER
¢ Aufgestockte De-Minimis-Mittel: von mind. € 1.000,- SICHERSTE WEG
bis max. € 2.400,- ZU IHREM MAISSAATGUT

Interessierte Betriebe konnen sich gerne an ihre

Erzeugergemeinschaft wenden. www.maisbutler.at

OPUL-MaBnahme ,Tierwohl Stallhaltung”

Um die OPUL-MaBnahme ,Tierwohl Stallhaltung” bei weibli-
chen Rindern beantragen und aushezahlt zu bekommen, ist die
Teilnahme am QP Rind Programm eine Voraussetzung. Nach
derzeitigem Informationsstand (Nov. 2022) ist fir die Teil-
nahme am OPUL-Modul ,Tierwoh! Stallhaltung” bei weiblichen
Rindern im Jahr 2023 die Teilnahme bzw. der Einstieg ins

Qeles Rind Programm spatestens im 1. Quartal 2023 erforderlich.

SOLAN KALBER
TROCKEN TMR

« Trocken TMR in Miisli Form
o Struktur- und Kraftfutter-
komponente kombiniert

« mit Luzerneheu

“* SAATBAU

«>
R

_ .‘\" Saat gut, Ernte gut.
SOLAN Kraftfutterwerk Schmalwieser GmbH & Co.KG o f
4672 Bachmanning, Austria, Tel. +43-7735/70 70-0 | N I 11 s /¢

U N AR\ '

www.solan.at , solan@solan.at




Beispielkalkulation - Stiermastbetrieb

Hohe Futterkosten -

lohnt sich Sparen wirklich?
Ist eine Anpassung der Mastintensitat notig?

Im letzten Jahr sind die Betriebs- und Produktionskosten fiir die Mast stark ge-
stiegen. So haben die Kosten fur Futtermittel, Energie, Treibstoffe und Dinger

stark angezogen. Im folgenden Beitrag wird erdrtert, dass sich die hohe Inten-

sitat und der hohe Einsatz fir hohe Mastleistungen lohnt.

Erhard Funk Stallbau - Liftungs- und Futterberatung fiir Rindermaster
E.Funk.LKV@t-online.de, +49 (0) 172- 89 65 65 6

Auf Basis eines Betriebsbeispiels — ein Stiermastbetrieb mit 150 Mastpldtzen — wurden im April/
Mai 2022 die Kosten- und Erlésentwicklungen im Vergleich zu einem Jahr davor erhoben und darauf

basierend die Deckungsbeitragssituation berechnet.

Variante: 4/2021| 4/2022
Einstellgewicht kg 92,0 92,0
Verkaufsgewicht kg 700,0 700,0
Masttage 460 460
Zuwachs in g 608,0 608,0
tagl. Zunahme in kg 1,322 1,322
Verluste/Vorzeitige % 3,0 3,0
Einkaufspreis in € 540,0 540,0
Wert je Tier/Verlust in € 1500 1800

Verluste € 45 54

Erlds je Tierin € 1843,0 | 22670
Tatsachlicher Erlés in € 1798,0 | 2213,0
Roheinkommen/Tier in € 1258,0 1673,0
Roheinkommen/Tag in € 2,73 3,64
Futterkosten/Tag in € 1,79 2,42
allgem. Kosten/Tag in € 0,25 0,28
Deckungsbeitrag Tier in € 319,60 | 431,00
Deckungsbeitrag Tag in € 0,69 0,94
Mastplatze 150 150
Auslastung % 92 92
Verkauf Tiere im Jahr 110 10
Deckungsbeitrag Jahrin € | 34.996 47195

Die Gegeniiberstellung zeigt, dass bei gleicher
Rationsgestaltung die Gesamtfutterkosten von
1,79 auf 2,42 € pro Tag gestiegen sind. Durch die
hoheren Erlose bleibt trotz der hohen Futter-
kosten ein hoherer Deckungsbeitrag. Die an-
gefiihrte Tabelle beinhaltet nur kalkulatorische
Zahlenannahmen und kann einzelbetrieblich
abweichen! Die Berechnungen wurden zwar im
April 2022 angestellt, sind aber nach wie vor fir
die aktuelle Situation im Herbst 2022 giiltig.

Eiweififuttermittel:

Wieviel EiweiB ist in der Mast ab Fresser
notwendig?? Dieser Frage wurde in einem Fit-
terungsversuch in Grub nachgegangen und die
Ergebnisse wurden in der Aufstellung dargelegt.
Bei diesem Beispiel wurden Fresser mit 216 kg Le-
bendgewicht eingestallt. Der optimale Wert liegt
nach praktischen Erfahrungen unter Betrachtung
der Wirtschaftlichkeit mit 220 kg Lebendgewicht
bei mindestens 13,5 g RP je MJ ME. Das Rohprotein
kann dann auf 12,5-12,8g je MJ ME ab 350 kg Le-
bendgewicht bis zum Mastende abgesenkt werden.

Vergleich der Mastergebnisse in Bezug auf die
EiweiBintensitdt iiber die gesamte Mastperiode

Rohproteinin | Trockensub- | Zunahmen Mast

Zusammensetzung der berechneten Bei- ;ﬁégsﬁﬁz n?ﬁrr:;/ ’?:L gesamtin g
spielsration: P 28 g 941
Maissilage 16 kg 10,3 9,7 1307

Stroh 0,5 kg 12,3 10,3 1496
Sojaschrot 0,7 kg 14,4 10,9 1607

Actiprot 11 kg 16,4 10,0 1499
Kornermais 04 kg

Wintergerste 05 kg Bei einer einheitlichen TMR-Mischung fiir die Ge-
Futterharnstoff 002 kg samtmastperiode miissen entsprechend ~Kraft-
kM":‘le’a'f“tter - 0! tg futter bzw. EiweiRfutter bedarfsgerecht ergdnzt

ohlensaurer Ka 0.07 kg werden. Fiir Betriebe mit gréReren Bestanden gibt
Gesamt 19,39 kg

Dies bestitigt, das sich eine hohe Mastintensitat weiterhin lohnt und
bei den Mastrationen nicht gespart werden soll!

Welche Ansatze zur Reduktion von Kosten gibt es?

Moglichkeiten, um bei der Mast zu sparen, gibt es nur wenige.

Milchaustauscher:

Eine Option ware, schwerere Kalber zuzukaufen, um
dann einen Milchaustauscher (MAT) mit weniger
Magermilchpulver (MM) zu verwenden. In der unten
angefiihrten Tabelle ist ein solches Beispiel mit den
verschiedenen Einstellgewichten und den Ersparnis-
sen angefihrt:

Beim Milchaustauscher ist darauf zu achten, dass
nur gute Qualitdten verwendet werden.

Grundlegend sollte der Milchaustauscher folgende
Inhaltsstoffe enthalten: Rohrprotein 20-22%, Roh-
asche 7-8%, Rohfett 17-18%, Rohfaser max 0,1%

Einstellgewicht in kg | kg MAT MM/Anteil | Verhaltnis Ersparnis zu 100% mit 50% MM
80 kg 28-30 kg | 50 und 30% 40/60 3€
90 kg 24-26 kg | 30und 0 % 50/50 44 €
100 kg 20-24 kg | 30und 0% 40/60 7€

es die Moglichkeit, mehrere Mischungen (z.B. An-
fangsmast, Mittelmast, Endmast) zu erstellen.

Grundlegend sollte jeder Betrieb aber eine berech-
nete Ration haben und die Fitterung nach Plan
durchfihren, um immer exakt arbeiten zu kénnen
und standig die Kontrolle Gber die aufgenomme-
nen Futtermengen zu besitzen. In der Kalberauf-
zucht hat sich die Fltterung nach Wochenplanen
erfolgreich durchgesetzt.

Kraftfutter:

Wo liegen die Grenzen des Kraftfutteranteils
in der Trockenmasse ab ca. 400 kg? Der Ein-
satz schwankt in der Praxis zwischen 24 und 34%
Kraftfutteranteil in der TM. Die Maximalmenge
hangt von der Zusammensetzung der TMR und
den verwendeten Futtermitteln (Maissilage, Gras-
silage, Press-Schnitzel und EiweiRfutter) ab. Es ist
weiterhin zu beachten, dass die Tiere nicht unruhig
werden und Probleme mit den FiRen bekommen.
Die Folge daraus sind vorzeitige Abgange und fi-
nanzielle Verluste.



Was soll in der Fiitterung unbedingt beachtet werden!

Zielwerte einer guten Maissilage fiir
eine erfolgreiche Mast:

Die Maissilage sollte einen Rohfasergehalt von 14-17%
bzw. 11,2-11,6 MJME je kg Trockenmasse (TS) haben.

Trockenmasse bei:

14 % Rohfaser 40-42 % TS
17 % Rohfaser 37-39 % TS
21 % Rohfaser 34-36 % TS

Bei der Ernte sollte die Restpflanze max. 28 % TS
haben bzw. im Maiskolben 53-55 % TS. Uber 55% TS
im Kolben kann man nur gehen, wenn die Kérner
optimal zerkleinert werden.

Die Hackselldnge ist dem TS-Gehalt anzupassen:

e Bei32 % TS - 8-10 mm Hdckselldnge
e Bei36 % TS - 6-8 mm Hacksellange
e Bei 40 % TS = 5-6 mm Hacksellange

Gut walzen und verdichten ist sehr wichtig.

Zur Verbesserung des Garverlaufes ist im oberen
Teil des Silos und im Sommersilo ein Siliermittel der
Wirkstoffgruppe 2 einzusetzen (https:/siliermittel.
dlg.org/).

Fiitterung - Futtermittel -
Futterwechsel

Es soll eine langsame Umstellung (z.B. neue Silage)
von einem alten zu einem neuen Silo erfolgen. Dieser
soll fir einige Tage vermischt werden und hierbei ca.
10% weniger Kraftfutter gefittert werden. Weiters
wird empfohlen, dass eine rechtzeitige Futterunter-
suchung und eine neue Berechnung durch den Be-
rater erfolgt.

¢ Achtung! Keine warme Silage fiittern! Sollte die
Silage warm geworden sein, dann missen unbe-
dingt die Ursachen gesucht und diese soweit wie
moglich behoben werden.

¢ Die neue Silage erst nach 8 - 12 Wochen Gardauer
im Silo 6ffnen. Die Silage- Temperatur muss unter
20 Grad liegen.

e Nur Futtermittel mit geringem Rohaschegehalt
futtern.

e Das Getreide muss immer gereinigt werden und
hierbei ist ein geeigneter Reiniger zu verwenden.

Ri'r‘iiinu ]
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Garant Rimin und Agolin
machen’s moglich!

Der Reiniger sollte mit Drehteller ausgestattet sein
und eine ausreichende Leistung haben.

o Kdrnermais muss gesiebt und gereinigt werden.
DON sollte unter 1000 (my) Mikrogramm liegen.

o Das Futterstroh sollte beim Pressen max. 10% Was-
ser beinhalten, das sollte mit einem geeigneten
Gerat Gberpriift werden.

o Alle Futtermittel sollen moglichst frei von Hefen
und Schimmelbefall sein.

o \Weiters missen Heu und Grassilage moglichst frei
von abgestorbenem Altmaterial sein.

Der Rohfasergehalt der Ration sollte nicht unter 15%
liegen. Im Mischwagen nur Kurzstroh verwenden,
damit die Tiere nicht sortieren konnen. Es sollte kein
Lochfrall im Barren zu sehen sein, dieser deutet auf
Selektieren der Futtermittel durch die Tiere hin. Das
Heu am besten auf dem blanken Trog flttern, der
2. und die folgenden Schnitte sind als Strukturfutter
weniger geeignet.

Weitere Zielwerte der Inhaltsstoffe
sollen in der Ration iiberpriift werden:

e Die Starke in der Ration sollte nicht Giber 27 % und
der Zucker nicht tber 75 % liegen.

e Zucker und Stdrke sollen gemeinsam max. 34%
ergeben und die Pansen-abbaubare Stdrke max.
28%. Die Pansen-stabile Stdrke sollte zwischen
4 und 6% liegen.

e Der RNB (Ruminale Stickstoff Bilanz)-Wert soll bei-
nahe Null betragen. Bei Bedarf 20-50 g Harnstoff
einsetzen.

o Das Rohfett darf bei max. 4-5% liegen.

o Auf Calcium:Phosphor-Verhaltnis achten, die Ziel-
werte liegen hier bei 2 bis 3:1. Zur Uberpriifung ist
eine Untersuchung der TMR unabdingbar.

Bei hohen tdglichen Zunahmen ist auf die Pansen-
Synchronisierung zu achten. Das heif3t, bei zu schnel-
len Kohlenhydraten (Zucker, Getreideschrot) ist die
Zugabe von schnellem EiweiR (z.B. Harnstoff) notig.
Die Futtermittel sollten so gewdhlt werden, dass die
oben genannten Werte eingehalten werden kénnen,
um die bestmogliche Zunahme gewahrleisten zu
konnen.
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Folgende Reihenfolge sollte beim Mischen im Misch-
wagen beachtet werden: hohe Trockensubstanz
zuerst, niedrige Trockensubstanz zum Schluss (z.B.
Stroh, Kraftfutter, Maissilage, Treber).

Allgemeine Fehler

o Gestorter Tag-Nacht-Rhythmus. Optimal sind ca.
16 Stunden Aktivzeit, mind. ca. 80 Lux, und ca.
8 Stunden Nachtruhe, max. 5 Lux.

e Keine festen Fiitterungszeiten (immer zur glei-
chen Uhrzeit futtern)

o Essollte kein Restfutterim Trog bleiben. Auf aus-
reichende ,Trog leer Zeiten" achten. Wahrend der
ganzen Mast Futtermengen nur so viel steigern,
dass die Tiere immer den Trog leer fressen. Be-
sonders im Gewichtsbereich ab 350 kg verhalten
futtern! Merke: Die besten Betriebe sind nicht
die Betriebe, die immer viel und lange Futter im
Trog haben. Das System der verhaltenen Fitte-
rung muss von der Aufzucht bis zur Endmast
durchgezogen werden.

e Bei automatischer Fitterung max. 3 x am Tag
futtern und Nachtruhe einhalten, dann hat man
auch hier Erfolg!

Tiere soweit wie moglich immer sortieren. Im Kal-
berstall, beim Einstellen und am Ende der Tranke-
zeit. Im Stierstall jeweils nach Gruppen sortieren:
nach Toptieren, der Mittelgruppe und den kleine-
ren Tieren. Bei Problemen im Stall immer nach dem
Fehler vor Ort suchen und beheben. Das gilt sowohl
bei der Futterung als auch bei der Tiergesundheit
(meistens Laftungsprobleme). Nur so kann eine er-
folgreiche Rindermast erfolgen!

Fazit:

Auch unter den aktuellen sehr hohen Pro-
duktionskosten kann man nicht von einer
leistungsorientierten Mast abgehen. Hohe
Gestehungskosten wirden dann fallenden
Erlésen (geringere Schlachtgewichte, weniger
Qualitatszuschldge, ...) gegeniiberstehen und
somit zu einer Einkommensreduktion fiihren!

GARANT

QUALITATSFUTTER

Nutzen Sie die nachweisbare,
einzigartige 3-Phasen-Puffer-
wirkung und die Vorteile von Agolin:

e Rimin Kuh & Kalbin KlimaFit

¢ Rimin Vital Hefe KlimaFit

e Alpmin Uni KlimaFit

Erhaltlich in
Ihrem Lagerhaus
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Weiterentwicklung in Qualitatsprogrammen
bringt langfristige Preissicherheit
auf Rindermast- und Mutterkuhbetrieben.

Im heurigen Jahr wurden von der ARGE Rind und der BVG Karntner Fleisch wieder
etliche Qualitdtsprogramme weiterentwickelt bzw. neu aufgenommen. Mittlerweile
gibt es fur jede Kategorie bzw. fir jede Produktionsform ein Qualitatsprogramm.

T e

Einstelleriibernahmen
wochentlich

Jeweils Mittwoch
und Donnerstag von
07.00 - 12.00 Uhr

e Zuschlage fir Fleischrassekreuzungen
o Transportvergiitung
o keine Wartezeiten bei der Ubernahme

Kalberiibernahmen
wochentlich
Montag ab 7.00 Uhr

o Zuschldge fiir Fleischrassekreuzungen
e Transportvergltung

Als bauerliche Vermarktungsorganisation werden
wir oft mit Fragen konfrontiert: ,Wie viele Quali-
tatsprogramme soll es in der Rindfleischvermark-
tung noch geben?” ,Sind diese (iberhaupt sinn-
voll?" Warum immer noch weitere Auflagen?”.

Ja, wir brauchen diese Weiterentwicklung! Auch
wenn die Rindfleischproduktion in Osterreich riick-
laufig ist, haben wir bei Rindfleisch einen Selbst-
versorgungsgrad von 146%. Gleichzeitig zeigt sich,
dass auch der Rindfleischkonsum in Osterreich
ricklaufig ist und aktuell bei 10,4 kg Rindfleisch pro
Person im Jahr liegt. Hinzu kommt gerade in der
Nutzkalber- und Einstellrindervermarktung die im-
mer stdrker werdende Saisonalitdt. Diese Faktoren
tragen dazu bei, dass man in erster Linie durch die
Definition von Qualitatsanforderungen und Hal-
tungsanforderungen in der Lage ist, sich von der
Masse abzuheben. Nur so schafft man es fir sein
Produkt, langfristig (d.h. Gber das ganze Jahr und
nicht nur in kurzen Phasen) einen addquaten Mehr-
preis zu erhalten. Gleichzeitig schafft man es aber
auch durch diese Nischenprodukte und die darin
garantierten Fixpreise, das allgemeine Preisniveau
zu heben bzw. den gesamten Markt zu stabilisie-
ren. Zusatzlich erhéhen diese Programme durch
hoéhere Einstellerpreise bzw. teilweise auch eigene
Ausmast die Wertschopfung auf Mutterkuhbetrie-
ben im Berggebiet.

Qualitatsprogramme wie z.B. der Tann Alpenochse,
die AMA-Gutesiegel Kalbin, der AMA-Gitesiegel
Jungstier, das Ja! Nat(rlich Bio-Weidejungrind usw.
schaffen nicht nur Preissicherheit und bringen Ab-
satzgarantie fir die Bauern. Durch ihre standige
Prasenz in der Werbung entsteht auch ein positives
Image fiir die gesamte Rindfleischproduktion in
Kérnten und Osterreich. Dieses Image ist nicht nur
flr unsere heimischen Konsumenten entscheidend,
sondern auch fir die zukinftigen Absatzmarkte in
Deutschland.

Export ist ein wichtiger Faktor!

Gerade das heurige Jahr hat gezeigt, wie wichtig
der Export fur Osterreich ist. Osterreich ist mitt-
lerweile der zweitgroRte Rindfleischimporteur in
Deutschland (Tendenz steigend). Nur die Nieder-
lande importieren noch mehr als Osterreich. Hier-
fur waren zwei Faktoren wesentlich. Erstens hat
Osterreich, und hier vor allem die ARGE Rind, in den
letzten Jahren neue Absatzmarkte in Deutschland
entwickelt. Die Anerkennung des AMA-Giitesiegels
im deutschen QS-System war hier sehr wichtig.
Gleichzeitig ist die Produktion in Deutschland in
diesen Jahren massiv zurlickgegangen.



Rindfleisch ist nicht gleich
Rindfleisch

Vor allem aber spiegelt die Vielzahl der
Qualitatsprogramme in der Rindfleisch-
vermarktung auch die Vielfalt der Rind-
fleischproduktion wider. Dieser Aspekt
ist ein entscheidender Vorteil gegeniber
anderen Produktionszweigen, da bei jeder
Rindfleischkategorie - sei es Kalb, Jung-
rind, Kalbin, Ochse, Jungstier oder Kuh -
ein geschmacklicher Unterschied fur den
Konsumenten wahrnehmbar ist.

Um einen Uberblick zu bekommen, anbei
eine aktuelle Aufstellung der Qualitats-
programme der BVG Karntner Fleisch.
Nahere Informationen oder Angaben er-
halten Sie bei Ihrem Betreuer.

KUH

M-Rind
M-Vertrag

rung (GTF) laut Kontrollstelle

M-Rind+: zusétzlich zertifiziertes Fitterungsmanage-
ment (diverse Molkereiprojekte — GVO-frei Fiitterung)
M-Rind++: auslobungsfahige, gentechnikfreie Fiitte- linie

JUNGSTIER

AMA-Giitesiegel Jungstier
AMA-Glitesiegel Erzeugervertrag

OCHSE

AMA-Giitesiegel Ochse
AMA-Giitesiegel Erzeugervertrag
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KALBIN

AMA-Giitesiegel Kalbin
AMA-Giitesiegel Erzeugervertrag

AGAP QS-Stier
AMA-Gltesiegel Erzeugervertrag
(QS-Zertifizierung) und Teilnahme
1GD

BIO-Jungstier
Bio-Vertrag

JUNGRIND

Ja! Natiirlich
Bio-Weidejungrind

Tann-Alpenochs ,Mehr Tierwohl”
AMA-Glitesiegel Erzeugervertrag sowie
Zusatzvereinbarung ,Mehr Tierwoh!” und
gentechnikfreie Fiitterung

Herkunft: Alpenregion

Tiere stammen aus Mutterkuhhaltung

ALMO-Ochse ,Fair zum Tier"
AMA-Glitesiegel Erzeugervertrag sowie
Zusatzvereinbarung ,Mehr Tierwoh!” und
gentechnikfreie Fiitterung. Weide- oder

ALMO-Kalbin ,Fair zum
Tier”

AMA-Gltesiegel Erzeugervertrag
sowie Zusatzvereinbarung ,Mehr
Tierwoh!” und gentechnikfreie
Fitterung. Weide- oder Almhaltung
bzw. It. ALMO-Verein Handbuch

M-Kalbin
Mitgliedschaft beim TGD sowie
M-Vertrag

Almhaltung bzw. It. ALMO-Verein Handbuch - =
BlO-Kalbin - Zuriick Zum

BIO-Ochse - Zuriick Zum Ursprung
anerkannter Biobetrieb sowie Teilnahme an
ZZU-Vertrag

Ursprung
anerkannter Biobetrieb sowie Teil-
nahme an ZZU-Vertrag

BIO-Ochse

. . BIO-Kalbin
anerkannter Biobetrieb

anerkannter Biobetrieb

Projektlistung Ja! Natiirlich und Einhaltung
der Ja! Natdirlich Bio-Weidejungrind-Richt-

KALB

AMA-Giitesiegel Milchmastkalb
Kalber von AMA-Gitesiegelbetrieben oder aus eigener Nachzucht

BIO-Milchmastkalber Ja! Natiirlich Bio-Vollmilchkalb
Produktionsrichtlinie JaINatiirlich Bio-Vollmilchkalb: anerkannter Bio-
Betrieb

Zuriick Zum Ursprung

BIO-Kuh

und Zuriick Zum Ursprung Projektbetriebe

anerkannter Biobetrieb, Zuschlage fiir Ja! Natiirlich

Weidejungrind

an ZZU-Vertrag

anerkannter Biobetrieb sowie Teilnahme

Futterung mit Vollmilch (kein Milchaustauscher)

Rosé Kalb Austria
AMA-Giitesiegel Erzeugervertrag Kalbermast
Rasse: Milchrasse-Kalber

Wir danken unseren Kunden, Partnern und Freunden
fiir die gute Zusammenarbeit im vergangenen Jahr.

Bauerliche Vermarktung

Karntner Fleisch reg. Gen. m. b. H.
ZollfeldstraBe 100

9300 St. Veit an der Glan

Tel.: 04212/55919
www.kaerntnerfleisch.at

Kdarntner Fleisch

Anderung bei der
Auszahlungsform , Scheck"!

Mit 31.12.2022 wird die Zahlungsform ,Barscheck” in Osterreich
eingestellt. Die BVG Karntner Fleisch hat hierzu in den letzten
Wochen an alle Lieferanten mit Zahlungsmittel Scheck eine Aus-
sendung zur Umstellung iibermittelt. Bitte um Riicksendung!

Das Zahlungsmittel ,Inlandsscheck” wird mit 3112.2022 aufgrund der im-
mer strenger werdenden Regulatorien, wie z.B. das Geldwadschegesetz
(GwG), asterreichweit von nahezu allen Banken zur Barauszahlung nicht
mehr akzeptiert. Bitte informieren Sie sich auch bei Ihrer Hausbank!
Die BVG Karntner Fleisch muss daher die Bezahlung von Scheck auf Uber-
weisung umstellen. Der Gutschriftsbetrag fir Rinder-, Ferkel- oder Schwei-
nelieferung wird somit spatestens 14 Tage nach erfolgter Lieferung auf das
angegebene Bankkonto tberwiesen.

Die BVG hat hierzu Stammdatenblatter zur Erhebung der Bankdaten an
ihre Lieferanten versendet. Die Umstellung erfolgt alsbald nach Ricksen-
dung des ausgefiillten Stammdatenblatts. Diese Riickmeldung kann per
Post, E-Mail oder Fax erfolgen.

¢ E-Mail: kaerntner-fleisch@bvg.at
o Fax: 04212/55919-45

Zusatzlich gibt es die Mdoglichkeit, die Abrechnung in elektronischer Form
zu erhalten (elektronische Gutschrift). Durch die Umstellung auf elektroni-
sche Gutschrift erhalten Sie automatisch lhre Rinder-, Ferkel oder Schwei-
neabrechnung per E-Mail. Sollten Sie zusatzlich eine Benachrichtigung per
SMS wiinschen, geben Sie bitte Ihre Handynummer an.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte direkt an lhren Betreuer oder einfach im
Biro der BVG Karntner Fleisch bei Alois Weiss MSc. Tel.: 04212/ 55 919-17.



LEDER:
ELEGANZ
TRIFFT AUF
HALTIGKEIT

Um den weltweiten Bedarf an Rindfleisch zu stillen, werden It. der Welterndhrungsorganisation der
Vereinten Nationen (FAO) rd. 300 Millionen Rinder pro Jahr geschlachtet. Ohne Lederindustrie muss-
ten die dabei anfallenden Haute entsorgt werden. Mit erheblichen Nachteilen fir die Umwelt, da da-
bei ein CO,-AusstoB von ca. neun Millionen Tonnen verursacht werden wrde. Nicht zu Unrecht wird
Leder daher als eines der ersten Recyclingprodukte in der Geschichte der Menschheit bezeichnet und
die Lederherstellung als 6kologischer Verwertungsauftrag beschrieben.

NACH

Vielfiltig & okologisch wertvoll
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Schon seit Anbeginn der Zeit hat der Mensch die Hau-
te und Felle der Tiere genutzt, die er zu Nahrungs-
zwecken gejagt hat und sie in seine Kultur integriert.
Die Nutzung von Rinderhduten zur Herstellung von
Leder verhindert das Verschwenden einer nachwach-
senden Rohstoffquelle und vermindert so den Bedarf
an Kunststoffen sowie anderen synthetischen Stoffen
aus nicht erneuerbaren Quellen.

Um jedoch die Bezeichnung «nachhaltig» zu verdie-
nen, muss Leder auch ressourcenschonend erzeugt
werden. Deshalb arbeitet der stidoststeirische Leder-
hersteller Boxmark permanent daran, den Ressour-
ceneinsatz in allen Bereichen zu reduzieren. Um dies
zu gewdhrleisten, werden Gerbrezepturen zur Ver-
ringerung des Energie- und Chemikalienverbrauchs
standig weiterentwickelt und Produktionsverfahren
optimiert. Pro Jahr kénnen auf diese Weise 13,5 Mil-
lionen Kilowattstunden eingespart und der CO2-Aus-
sto um 2,9 Millionen Kilogramm reduziert werden.

Nachhaltige Lederinnovationen

Naturlich darf sich Nachhaltigkeit nicht nur auf den
Produktionsprozess beschranken, sondern auch die
hergestellten Produkte missen diesem Anspruch
gerecht werden. Mit den beiden Neuentwicklungen
Xgreen" und ,Xloop" liefern die steirischen Lederspe-
zialisten den Beweis, dass dies méglich ist. ,Xgreen"
ist ein von Boxmark entwickeltes, nachhaltiges Leder,
das klassische Rezepturen mit neuester Gerbtech-
nologie verbindet. Es kommen nur rein vegetabile
Gerbstoffe wie Blatter oder Krauter von geeigneten
Baumen und Pflanzen zum Einsatz, die bei der Ernte

Michael Liedtke, Public Relations & Corporate Identity Center

BOXMARK - Best in Leather Interior

anfallen und bisher kompostiert wurden. Die Roh-
stoffe werden nur in dem AusmaR genutzt, wie sie
natirlich nachwachsen. Bei ,Xloop" stand das Ende
des Produktlebenszyklus im Fokus und es gelang die
Entwicklung eines kompostierbaren Leders. Beim
Gerbprozess wird ganzlich auf Chrom oder Glutar-
aldehyd verzichtet und es kommt nur ein organisch
basierender, synthetischer Gerbstoff zum Einsatz.

Grofie Bandbreite der Lederverwendung

Die Vielseitigkeit in Bezug auf seine Verwendbarkeit
ist die Erklarung dafur, dass Leder nach so vielen Jahr-
tausenden immer noch als wichtiges und nutzliches
Material in der Gesellschaft akzeptiert wird. Ca. 40 bis
45 Prozent des weltweit hergestellten Leders wird zu
Schuhen weiterverarbeitet. Etwa 20 Prozent landen
in der Automobilindustrie und rund 15 Prozent in der
Mobelindustrie. Jeweils 8 Prozent werden fiir die Her-
stellung von Bekleidung und Taschen verwendet. Der
Rest findet sich in Accessoires wie Giirtel, Handschuhe
usw. wieder.

+Vegane“ Lederalternativen (Kunstleder)

Vegan ist im Zusammenhang mit ,Leder” mehr ein
Marketingbegriff als eine Beschreibung der Inhalts-
stoffe. Leider ist der Veganismus als Synonym fiir
,pflanzlich” von den Lebensmitteln auch auf andere
Bereiche (ibergeschwappt, sodass alles, was als ,ve-
gan” bezeichnet wird, als ,aus Pflanzen hergestellt”
betrachtet wird. Das hat dazu gefiihrt, dass viele
Plastik-"Leder” (oder ,Kunstleder”) als ,vegan" be-
zeichnet werden. Aber auch bei den sogenannten
,pflanzlichen” Lederalternativen, die z.B. aus Ananas-
blattern oder Kakteen hergestellt werden, kann das
Material nicht die fir Leder erforderliche Festigkeit,
Haltbarkeit und Farbechtheit aufweisen, es sei denn,
es wird mit synthetischen Polymeren (Kunststoff) ge-
mischt, um diese Eigenschaften zu verbessern oder zu
erreichen. In Wirklichkeit handelt es sich also auch bei
pflanzlichen Lederalternativen in der Regel um Plas-
tik. Dies bestatigt auch eine Untersuchung der Frei-
berg Institute GmbH, die die gdngigsten Lederalter-
nativen analysiert hat und dabei feststellte, dass alle
Proben Kunststoffe enthielten, die auf Erdol basieren.

Wenn Kunststoffe oder andere Kombinationen
falschlicherweise unter dem Namen Leder verkauft
werden, wirkt sich das negativ auf das Image von Le-
der aus. Die Artikel halten nicht so lange wie erwartet
und man stellt fest, dass sie nicht repariert werden
konnen. Eine kurze Lebensdauer, aber dafiir mehrere
hundert Jahre auf der Milldeponie sind typisch fir
viele Lederersatzstoffe. Im Vergleich dazu bekommen
viele nattrliche Leder eine Patina, was bedeutet, dass
das Leder mit der Zeit sogar noch an Attraktivitat ge-
winnt. Durch seine Reparaturfahigkeit ist Leder auch
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ein wichtiger Bestandteil einer Kreislaufwirtschaft, in der die Industrie die
Wiederverwendung und Lebensdauerverlangerung von Gitern als Stra-

FUr meine

tegie der Abfallvermeidung, der Schaffung regionaler Arbeitsplatze und - =
der Ressourceneffizienz einsetzt, um den Wohlstand vom Ressourcenver- { —— R I n d er

brauch zu entkoppeln.

fe.
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sorten
far alle
«proEINE wSt-

Leder schafft Arbeitsplatze 2707 2023

Je weiter man sich in der Wertschopfungskette des Leders bewegt, desto bis 2
mehr Arbeitspldtze werden in lederverarbeitenden Industrien wie z.B. der .
Schuh- und Bekleidungsherstellung geschaffen. Leder und lederverarbei- D|e
= = -
wichtigsten globalen Industrien in Bezug auf Wert und Beschaftigung. a I Sel Ite
Die Organisation fir industrielle Entwicklung der Vereinten Nationen Sllom
(UNIDQ) diskutierte 2014 auf der Industriekonferenz die Rolle von Le-
der als Arbeitsplatzmultiplikator und wies darauf hin, dass 1 m? Leder 50
Auch wenn die Modernisierung in vielen Bereichen der Lederproduktion
voranschreitet, gibt es weiterhin eine groRe Anzahl von Arbeitsplatzen,
die die Hand und das Auge eines geschulten Mitarbeiters erfordern. Leder
wird daher auch in den kommenden Jahren Arbeitsplatze und Karriere-

tende Industrien gehdrten bis Anfang des 20. Jahrhunderts zu den fiinf

Arbeitsplatze in lederverarbeitenden Industrien schafft. Die durchschnitt- RZ 210
liche Hautgroke des bei Boxmark gefertigten Leders betragt ca. 5 m? AMARO LA
maglichkeiten bieten.

Nebenprodukt der Fleischindustrie

Es gibt viele Griinde, warum Landwirte Nutztiere halten, aber die Herstel-
lung von Leder gehort nicht in erster Linie dazu. Aktuell werden lediglich
geschatzte 60 bis 70 Prozent der anfallenden Rinderhdute von Gerbereien
zu hochwertigem und langlebigem Leder weiterverarbeitet. Schon allein
daraus lasst sich ableiten, dass Rinder geziichtet und geschlachtet wer-
den, unabhangig davon, ob es einen Abnehmer fir die Haut gibt oder
nicht. Natirlich generieren Nebenprodukte wie die Haut, die bei Boxmark
ein durchschnittliches Gewicht von 48 bis 49 Kilogramm haben, einen
Mehrerlés, allerdings in einem vergleichsweise geringen AusmaB. Dem
Stellenwert der Rinderhdute fir die Lederproduktion sollte dennoch auch
in Zukunft eine entsprechende Aufmerksamkeit gelten.

www.kwsaustria.at

Bildcredit: Boxmark
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Sinkende Milchleistung
und weniger Tageszu-
nahmen in der Mast -

Welche Rolle spielt dabel
die Faserverdaulichkeit?

Pflanzenzellen haben, im Gegensatz zu Zellen
anderer Lebewesen, einen mehrschichtigen
Zellwandaufbau. Diese Pflanzenzellwande sind
zum groBten Teil aus verschiedenen Kohlen-
hydratketten gebildet, die unterschiedlich
vernetzt und mit Lignin ,verholzt" sind.

Wiederkauer haben die Fahigkeit, diese Zuckermo-
lekile im Pansen durch Mikroorganismen vergaren
zu lassen und daraus Energie zu gewinnen. Die
Verfligbarkeit dieser Energie aus den Zellwanden
ist von sehr vielen Einflussfaktoren abhdngig und
hochst unterschiedlich.

Ubersicht der verschiedenen
Zellwandfraktionen:

Zellulose, Hemizellulose (abgekirzt NDF) und
Pektine sind die wichtigsten Zuckerarten in den
Zellwanden. Sie sind je nach Reifestadium der
Pflanze in unterschiedlichen Mengen vorhanden.

Lignin, der Holzanteil in der Pflanzenzellwand, ist
auch fur unsere Wiederkduer véllig unverdaulich.
Das Lignin steigt mit dem Alterungsprozess der
Pflanze.

Pektine werden zu 100% und in kurzer Zeit (in
Minuten bis Stunden) abgebaut, sind aber mit zu-
nehmender Reife einer Pflanze immer weniger vor-
handen.

Hemizellulose kann zu einem sehr groen Teil
und auch relativ schnell (in mehreren Stunden) ver-
goren werden. Die Verfuigharkeit von Hemizellulose
sinkt mit dem Alterungsprozess der Pflanze.

Zellulose: Es handelt sich dabei um Zuckerbindel,
die mit unterschiedlich hohen Anteilen von Lignin
durchsetzt sind. Die Verfugbarkeit fur die Pansen-
mikroben reicht von langsam bis gar nicht.

Grundsatzlich kann festgehalten werden, dass die
Energieausbeute aus der Zellwand zu einem
iberwiegenden Teil von der Menge des vorhande-
nen Pektins und vom Verholzungsgrad von Hemi-
zellulose und Zellulose (NDF) abhangt.

Die wichtigsten Einflussfaktoren der
Faserverdaulichkeit sind:

1. Genetisch bedingte Unterschiede der ver-
schiedenen Grundfutterpflanzen: Es gibt
sowohl zwischen den Pflanzen, aber auch inner-
halb der Pflanzenart eine erhebliche genetische
Variabilitat und ein hohes pflanzenbauliches Re-
servepotential.

2. Umwelteinfliisse wahrend der
Vegetationsperiode:

o Licht und Warme: Der wichtigste Umwelt-
einfluss: zunehmende Temperaturen, langere
Tageslichtldnge und héhere Lichtintensitat
(zunehmende im Vergleich zu abnehmende
Tageslange) beschleunigen oder verlangsa-
men die Pflanzenalterung.

e Wasser: je mehr Feuchtigkeit bei hoher
Lichtintensitat vorhanden ist, desto schneller
wachst die Pflanze, aber umso schneller ver-
holzt sie auch.

o weitere Umwelteinflussfaktoren: Boden-
art, Dingung, Pflanzenbestand-Bestandes-
fiihrung etc.

3. Pflanzenreife zum Erntezeitpunkt: Solange
eine Pflanze wachst, ist die NDF-Verdaulichkeit
hoch. Sobald die Pflanze beginnt, Samen zu bil-
den, sinkt die Zellwandverdaulichkeit sehr rasch
ab. Im Griinland ist das zum Zeitpunkt des Ah-
ren- und Rispenschiebens, bei Leguminosen so-
bald sich die ersten Knospen bilden. Um hohe
Energieausbeute aus der NDF zu erzielen, sollte
zu diesem Zeitpunkt geerntet werden. Bei Silo-
mais ware das ebenfalls, sobald sich die ersten
mannlichen Blitenstande zeigen. Hier wird Mais
aber niemals geerntet und deshalb ist die Rest-
pflanzenverdaulichkeit von Maissilagen grund-
satzlich schlechter.

Genau dort liegt das Problem bei vielen Maissilagen
der Ernte 2022 und, vielleicht durch den Klimawan-
del bedingt, auch zukunftiger Maissilagen. Durch
die tropischen Bedingungen ist zwar die Pflanze
sehr gut gewachsen, ihre NDF-Verdaulichkeit ist
aber teilweise sehr schlecht. Dasselbe gilt dbri-
gens auch fir die Sommerschnitte bei Grassilagen,
wenn sie dlter als 3,5 Wochen geerntet wurden.

Die Folge ist bei Milchkiithen sehr schnell zu er-
kennen: Die Milchmenge sinkt innerhalb weniger
Tage nach Beginn der Fitterung solcher Grundfut-
ter, die hochlaktierenden Kiihe verlieren verstarkt
an Korperkondition.

Bei Maststieren zeigt sich der Effekt zeitverzo-
gert durch schlechtere Zunahmen und die Fleisch-
qualitdt nimmt aufgrund fehlender Fetteinlage-
rung ab.

Die herkommliche Futteranalyse zeigt dieses
Problem leider nicht! Dazu benétigt man eine
Verdaulichkeitstestung der Pflanzenfaser nach 30,
120 bzw. 240 Stunden. Damit kann ermittelt wer-
den, wieviel und wie schnell Energie aus der Pflan-
zenzellwand zur Verfiigung steht, wieviel Milch
bzw. wieviel Fleischzunahmen aus dem Grundfutter
zu erzielen sind. Die Optimierung des Grundfutter-
einsatzes sowie der Ausgleich einer mangelhaften
Pansenfermentation kann mit diesen Analyseme-
thoden ebenfalls ermittelt werden. In der Praxis
wird bei sinkenden Leistungen oft versucht, mit
hoheren Kraftfuttergaben gegenzusteuern, welche
aber nicht zielfihrend sind.

Fazit:

Milchleistung und Tageszunahmen sind im
Wesentlichen durch die Verdaulichkeit der
Pflanzenzellwdnde des Grundfutters be-
stimmt. Um zu geringe Leistungen der Tiere
zu vermeiden sollte die Verdaulichkeit in den
Futteranalysen mitbestimmt werden
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Genuss am Teller -

Krauter Frittata, confierter Dotter

© argerind

Die ARGE Rind ladt gemeinsam in Kooperation mit dem AMA-Grillclub Zutaten filir 4 Portionen Fiir die Frittata
www.amagrillclub.at und den teilnehmenden Urlaubsregionen herzlichst Tkg Schulterscherz| 15tk. Zwiebel gelb
ein, bei den teilnehmenden Gastro-Betrieben Snow&Beef-Gerichte aktiv Je 2 Karotten und gelbe Ri- TEL Butter
nachzufragen und zu einem der in den Regionen stattfindenden Wintergrill- ben zum Mitkochen 6 EL Krduter (zB. Petersilie,
Events zu kommen. Je 3 Karotten und gelbe Ri- Schnittlauch, Thymian,
' ' ben als Beilagen-Gemiise Liebstockel, ...)

Dver Bundesauftakt erfolgt am 281.2023 in der Ho'chstelermark.am Stuh'leck, 15tk Zwiebel gelb 1 Fier
d|r§kt vorl dem Panoramarestaurant W]], mit  Doppelgrillweltmeister, 12 Knoblauchzehen 50 ml Schlagobers
Fleischermeister und Genussbotschafter Adi Matzek.

1Stk. Lauchstangen
Alle Snow&Beef-Events 2023 im Uberblick - V2 Selerieknolle Filr die conflerten Dotter
wir freuen uns auf lhren Besuch: I PEterwurz_en 45tk Dott?r

3 Stk. Lorbeerblatter 200 ml_Rapsol
Datum | Urlaubsregion Wintergrillevent auf der Piste 6 Stk. Pfefferkérner
281.2023 | Hochsteiermark Panoramarestaurant W11 am Stuhleck Rapsol, 5alz und )
04.2.2023 | Niederosterreich JoSchi Aimgasthof am Hochkar peiites s g [Nl
11.2.2023 | Niederdsterreich Raxalm-Berggasthof auf der Raxalm Zubereitung:
18. —19.2. | Saalbach-Hinterglemm | Hendlfischerei in Leogang .
2023 Leogang Fieberbrunn Die Zwiebel mit der Schale halbieren und an der Schnittflache in Ol
2522023 | Niederdsterreich AnnaAlm am Annaberg sehr dunkel anrosten, dann das grob geschnittene Wurzelgemuse (Ka-
1132023 | Schladming-Dachstein | Krummholzhiitte am Hauser Kaibling rotten, gelbe Riben, Lauch, Sellerie und Peterwurzen) kurz mitrosten,
2532023 | Schladming-Dachstein | Onkel Willis Hitte in Schladming Aromaten (Knoblauch, Pfefferkorner, Lorbeerbldtter) beigeben, das

Schulterscherzl einlegen und mit Wasser aufgiefen, bis das Fleisch ge-
rade bedeckt ist. Schwach wallend fiir ca. 3 Stunden kécheln und den
Schaum immer wieder abschépfen. Kurz vor Ende der Garzeit etwas
Suppe entnehmen und das klein geschnittene Beilagen-Gemiise biss-
fest garen.

Fir die Schnittlauch-Frittata das Backrohr auf 200 °C (Ober-/Unter-

hitze) vorheizen. Zwiebel schalen und fein wiirfeln. Krauter fein hacken.
Eier und Obers verquirlen, salzen, pfeffern und die Krauter unterheben.

Anderungen vorbehalten, alle Details sowie alle Regionen und die teilneh-
menden Betriebe werden auf www.snowandbeef.at ab Mitte Dezember
laufend aktualisiert.

Zwiebel in der Pfanne leicht anbraten, mit der Eiermasse ibergieRen, ca.
2 Minuten anbacken und im Rohr auf mittlerer Schiene ca. 15 Minuten
fertig backen. Ein paar Minuten rasten lassen und dann erst in Wiirfel
schneiden.

Den Dotter vom EiweiR trennen, vorsichtig ins 80 °C erhitzte Ol
gleiten lassen und 7 Minuten confieren (der Dotter muss mit Ol be-
deckt sein). AnschlieRend Dotter mit einem Loffel vorsichtig aus dem
Ol heben und anrichten (der Dotter ist dann auRen etwas fester und
im Kern fltssig).

Die MILCHAUSTAUSCHER fiir ein
gesundes Wachstum lhrer Kilber.

Tipp: Schnittlauch-Ol als schmackhafte Deko in der Suppe. Schnitt-
- lauch klein schneiden, etwas Zitronensaft dazugeben und mit Raps-
INFORMIEREN: +43(0)2747/3441 | office@taumil.at | www.taumil.at oder Olivendl fein mixen. Dann durch einen Teebeutel abtropfen lassen.
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AMA-Marketing Info

Haltung.at: Die aktuelle Informations-
kampagne der AMA-Marketing

Die AMA-Marketing fiihrt ihre neue Kampagne

am Markt ein, die im Zeichen der ,Haltung” steht.

Damit will sie Konsumentinnen und Konsumenten
umfassend Gber Landwirtschaft und Lebensmittel-
produktion informieren, indem sie mit realistischen

GESTALTEN _ _ . .
Bildern und sachlichen Informationen arbeitet.

WIR

Leider haben heutzutage viele Menschen kein rea-
listisches Bild unserer heutigen, modernen Land-
wirtschaft. lhre Vorstellungen sind meist gepragt
von romantisierender Werbung. Im Gegenzug dazu
stehen die oft verstérenden Bilder von NGOs, die
aufriitteln. Dazwischen ist vielen dber die Jahre
hinweg das Wissen um die Realitat auf unseren
Bauernhofen abhandengekommen.

Genau hier will die AMA-Marketing ansetzen. Er-
klartes Ziel ist es, den Konsumenten ein realisti-
sches Bild der Landwirtschaft und Lebensmittel-
erzeugung zu zeigen. In dieser Kampagne werden
ihnen relevante Informationen an die Hand ge-
geben, damit sie sich eine eigene Meinung bilden
konnen. Dann konnen sie ihre personliche Haltung
zu Themen wie etwa Tierhaltung und Tierwohl
bestimmen und danach bewusstere Kaufentschei-
dungen treffen.

Haltung.at als
Informationsplattform

Unter dem Namen ,Haltung” bietet die breit an-
gelegte Kampagne Hintergrundinformationen zur
Entwicklung der Landwirtschaft und zu Themen
wie Herkunft, Tierwohl, Tierhaltung, AMA-Kon-
trollen, Saisonalitat, Warenkunde etc. Zusatzlich
beinhaltet die Kampagne einen Aufruf an Produ-
zent*innen, Verarbeiter*innen, Handel und Konsu-

GEMEINSAM
UNSERE
ZUKUNFT.

HALTUNG.AT

ment*innen, an Schwerpunkten wie Tierwoh! und
Tierhaltung zu arbeiten und gemeinsame Losungen
zu entwickeln.

Das alles ist geblindelt auf der Website ,Haltung.at”
nachzulesen. Flankiert wird ,Haltung.at” von einem
Bewegtbild-Spot, einem Audio-Spot und einer Rei-
he von Social Media-Videos. Die Kurzvideos ,My-
then vs. Fakten” greifen gangige Missverstandnisse
und Klischees auf, die dann von echten Bauerinnen
und Bauern aus verschiedensten Regionen Oster-
reichs klargestellt werden.

Die personliche Haltung entscheidet letztlich
dartber, wie die Welt aussieht.

Die AMA-Informationskampagne liefert Hinter-
grinde, damit Konsumentinnen und Konsumenten
aus ihrer Haltung heraus diese Entscheidungen
treffen konnen. Darlber hinaus ruft sie auf,
Schwerpunktthemen wie Tierwohl konsequent
gemeinsam weiterzuentwickeln.

In der zweiten Phase der Kampagne werden die Er-
rungenschaften der Akteur*innen — Produzent*in-
nen, Verarbeiter*innen, Handel, Konsument*innen
und die AMA-Marketing - aufgezeigt. Dabei liegt
die Rolle der AMA-Marketing in der federfiihrenden
Entwicklung und Etablierung ganzheitlicher Quali-
tatsprogramme. Gleichzeitig thematisiert die Kam-
pagne unseren Konsum und die Fragen, die dieser
aufwirft. Fragen nach dem Wert der Lebensmittel
und dem Tierwohl. Ab Mitte November werden die
Meilensteine in TV, Kino, Social Media, Print und
Radio prasentiert.

.Ah, das ist ja alles gar nicht so. wie s in den Medien stehtl”

© Fotos: AMA-Marketing



Alles Kalb oder was?

,Einladung zu einer AMA-
Kalbfleischverkostung bei Adi Bitter-
mann”. Hinter diesem lapidaren Titel

verbarg sich eine hochgradig interes-
sante Veranstaltung, die eine
Momentaufnahme des am 6ster-
reichischen Markt erhaltlichen
Kalbfleisches aufzeigte. Damit verfolgt
die AMA-Marketing das Ziel, Kalb-
fleisch wieder salonfahig zu machen
und Impulse zu setzen.

Insgesamt wurden sieben Sub-
Kategorien von Kalbfleisch (5 aus
Osterreich, 2 aus den Niederlanden)
anhand von Gerichten blind verkostet,
beurteilt und diskutiert.

Bei der Veranstaltung ging es in
erster Linie nicht darum, Sieger und
Verlierer zu ermitteln, sondern die
Eigenschaften und Vorzlige der
jeweiligen Kalbfleisch-Proben zu
erleben und zu analysieren.

Exquisites Teilnehmerfeld von drei
heimischen Kalbfleischanbietern

An der Kalbfleischverkostung nahmen zahlreiche
Vertreter der Fleischszene — von der Landwirt-
schaft dber die Be- und Verarbeitung bis hin zu
Lebensmittelhandel und Gastronomie - teil.

Man hatte sich einiges einfallen lassen, um ein re-
prasentatives Starterfeld zusammenzustellen. Als
Partner fir die Lieferung der edlen Kalbsteile hatte
sich die AMA fir drei absolute Kalbfleisch-Profi-
unternehmen entschieden.

e Die Firma Gassner aus Graz, vertreten durch GF
Franz Gassner, lieferte Fleisch von zwei Sub-Ka-
tegorien: vom Vollmilchkalb leicht (,Landle Kalb"
aus Vorarlberg, Schlachtgewicht 60 bis 70 Kilo-
gramm, Alter rund zwei Monate) und vom klassi-
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schen AMA-Gltesiegel-Milchkalb aus der Steier-
mark (Schlachtgewicht 80 bis 130 Kilogramm,
Alter drei bis vier Monate).

e Der Schlachthof Huber aus St. Johann in Ti-
rol, vertreten durch Inhaber Karl Huber, lieferte
ebenfalls zwei edle Kalber fir die Verkostung:
das Vollmilchkalb schwer aus Tirol (Schlachtge-
wicht 90 bis 110 Kilogramm, Alter drei bis vier
Monate) und das Bio-Vollmilchkalb aus Salzburg
(Schlachtgewicht 80 bis 130 Kilogramm, Alter
drei bis vier Monate).

e Die Firma AstroKalb, vertreten durch Geschafts-
fihrer Thomas Maurovich, trug schlieRlich das
Fleisch von drei Tieren zur Verkostung bei: das
noch sehr junge AMA-Gitesiegel-Programm
Kalb rosé aus Karnten (Schlachtgewicht 130 bis
150 Kilogramm, Alter sechs bis acht Monate).

o Dazu gesellten sich zwei niederlandische Proben:
das niederlandische, helle Kalbfleisch (Schlacht-
gewicht des Tieres 140 bis 160 Kilogramm, Alter
sieben bis acht Monate) und das Kalbfleisch rosé
(Schlachtgewicht des Tieres 140 bis 160 Kilo-
gramm, Alter sieben bis acht Monate).

Verkostungsmodus: Karreesteak,
Wiener Schnitzel und Schulterbraten

Bei der Verkostung musste jeder Teilnehmer je Ge-
richt sieben anonymisierte Proben verkosten, so-
dass jedes der rund 30 Jurymitglieder auf 21 Kost-
proben kam. Eine zwar nicht einfache, aber doch
zu bewaltigende Aufgabe. Das Bewertungssystem
entsprach dem heimischen Schulnotensystem.

Das Ergebnis

e Die erste Aufgabe bestand in der Verkostung
von kurzgebratenen Karreesteaks der sieben
Kalber. Eines gleich vorweg: Bis auf ein Produkt,
das in allen drei Kategorien deutlich am schlech-
testen abschnitt, erwies sich das Teilnehmer-

feld als ausgesprochen ausgeglichen. In diesem
ersten Verkostungsdurchgang setzte sich das
klassische AMA-Gltesiegel-Milchkalb mit einer
durchschnittlichen Note von 1,81 knapp vor dem
Vollmilchkalb schwer mit 1,83 und dem Bio-Voll-
milchkalb mit 1,86 durch.

Die zweite Verkostungsrunde galt dem klassi-
schen Wiener Schnitzel. In dieser Kategorie setz-
te sich das niederlandische, helle Kalbfleisch mit
einer Durchschnittsnote von 173 knapp durch,
gefolgt vom klassischen AMA-Gitesiegel-Milch-
kalb mit einer durchschnittlichen Note von 1,80.
Es folgte das Vollmilchkalb schwer mit einer
durchschnittlichen Bewertung von 1,86.

Die letzte Verkostungsdisziplin bildete der Schul-
terbraten. Hier gab es einen dreifachen rot-wei3-
roten Sieg: Platz 1 ging an das Vollmilchkalb
leicht mit einer Durchschnittsnote von 1,80. Auf
den Platzen folgte das Vollmilchkalb schwer mit
1,84 und das klassische AMA-Giitesiegel-Milch-
kalb mit einer Note von 2,08.

Fazit

Die Ergebnisse zeigten, dass samtliche Pro-
ben ein sehr hohes Qualitatsniveau auf-
wiesen. Heimisches Kalbfleisch spielt in der
obersten Liga mit, die Konkurrenz schlaft
aber auch nicht.

Die neue Marke ,Kalbfleisch rosé” braucht
noch viel Uberzeugungsarbeit, um sich auf
dem Markt zu behaupten. Die besten Chan-
cen fur diese neue Produktkategorie liegen
dem Vernehmen der Experten nach im Gas-
tronomiebereich. Denn in puncto Zartheit
und Geschmack ist es sehr ansprechend.
Eine Etablierung im Lebensmittelhandel
dirfte schwieriger werden, da es zu nahe an
der Rindfleischfarbe ist.




Gentechnikfrei,
regional, optimal...
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www.agrana.com

ActiGrano®, ist die faserreiche und wirtschaftliche
Alternative zu Getreide in der Rinderfiitterung mit
20% Rohprotein, 30 % pansengeschiitztes Protein
(UDP), hohem Fasergehalt sowie kontrollierte Ein-
stellung des Starkegehaltes auf moderate 13 %.

Bei weiteren Fragen kontaktieren Sie bitte
feed@agrana.com

ActiProt®, ist ein hochwertiges Eiweilfuttermittel
mit hohem Proteingehalt von liber 28 %. Aufgrund
seines Energiegehalts kann ActiProt® als Futter-
mittel fiir alle Nutztierarten verwendet werden. R A
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Der natiirliche Mehrwert
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